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AGROINDUSTRIA JOTTI PAC 03

VESTIARIOS E SANITARIOS

01  OBJETIVOS

Este documento tem por objetivo estabelecer e descrever as operac¢des necessarias para manter o

funcionamento eficiente, seguro e higiénico dos vestiarios e sanitarios da agroindustria,
garantindo:

- Organizacdo e limpeza continua das areas de uso coletivo.

- Condicdes adequadas de higiene pessoal para colaboradores, prevenindo riscos de contaminacao
cruzada.

- Ambiente estruturado e funcional, que assegure conforto, seguranca e acessibilidade.
- Conformidade com normas sanitarias e regulatorias, atendendo as exigéncias do Sistema de
Inspecdo Municipal (SIM) e demais legislacSes aplicaveis.

- Rastreabilidade das acdes de manutencado e higienizacao, por meio de registros e verificacdes
periddicas.
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AGROINDUSTRIA JOTTI PAC 03

VESTIARIOS E SANITARIOS

02 CAMPO DE APLICACAO

Este programa aplica-se diretamente ao setor de vestiarios e sanitarios da Agroindustria Jotti,
abrangendo todas as atividades relacionadas a sua utiliza¢cdo, manutencao e higienizacao.
Colaboradores: devem seguir rigorosamente as normas e controles descritos neste documento,
garantindo o uso adequado das instala¢des e prevenindo riscos de contaminac¢ao cruzada.
Responsaveis pela limpeza e manutencgdo: devem executar as rotinas estabelecidas,
assegurando que os ambientes permane¢am organizados, limpos e em conformidade com os
requisitos sanitarios.

Gestdao da empresa: deve monitorar e verificar o cumprimento das normas, registrando as acées
realizadas e garantindo rastreabilidade.

Sistema de Inspecdo Municipal (SIM): este PAC também serve como referéncia para auditorias e
inspecdes oficiais, comprovando que os vestiarios e sanitarios atendem as exigéncias legais e
higiénico-sanitarias.
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AGROINDUSTRIA JOTTI PAC 03

VESTIARIOS E SANITARIOS

03 DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Decreto MAPA (RIISPOA) N° 9.013, de 29 de Marc¢o de 2017.

Regulamenta a Lei N° 1.283, de 18 de Dezembro de 1950, e a Lei N° 7.889, de 23 de Novembro de
1989, que dispde sobre a inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de origem animal.

Decreto N° 10.468, de 18 de Agosto de 2020.

Altera o Decreto N° 9.013, de 29 de Marco de 2017, que regulamenta a Lei N° 1.283, de 18 de
Dezembro de 1950, e a Lei N° 7.889, de 23 de Novembro de 1989, que dispde sobre o regulamento
de inspec¢ao industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

Portaria MAPA N° 368, de 04 de Setembro de 1997.

Aprova o Regulamento Técnico sobre as Condi¢des Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricacdo para Estabelecimentos Elaboradores / Industrializadores de Alimentos.

Lei Municipal N° 4.150 de 10 de Janeiro de 2023.

Cria o Servico de Inspecdo Municipal, dispde sobre a Inspec¢do Sanitaria e Industrial dos produtos
de origem animal em Constantina e da outras providéncias.

Decreto Municipal N° 009 de 18 de Janeiro de 2023.

Regulamenta dispositivos da Lei Municipal N° 4.150, de 10 de Janeiro de 2023, que cria o Servi¢o de
Inspecdo Municipal, dispde sobre a Inspec¢ao Sanitaria e Industrial dos produtos de origem animal
em Constantina e da outras providéncias.

Circular N° 175 de 16 de Maio de 2005, Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (CGPE/DIPOA).

Procedimentos de Verificacdo dos Programas de Autocontrole.
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AGROINDUSTRIA JOTTI PAC 03

VESTIARIOS E SANITARIOS

04  RESPONSABILIDADES

Responsavel Técnico (RT)

- Elaborar, revisar, implantar e verificar este programa.

- Realizar treinamentos periddicos para atualizacao dos colaboradores.

- Garantir que os procedimentos estejam em conformidade com normas sanitarias e regulatorias.
- Registrar todas as verifica¢des e revisdes realizadas

Responsavel pelo Estabelecimento

- Assegurar o cumprimento das normas descritas neste programa.

- Disponibilizar recursos materiais e humanos necessarios para a execucao das rotinas.
- Promover condi¢bes adequadas para que o PAC seja aplicado de forma eficaz.

- Acompanhar e apoiar o RT nas verifica¢gdes e auditorias internas.

Proprietario

- Monitorar a execuc¢do dos procedimentos estabelecidos.

- Avaliar periodicamente a eficacia das a¢des implementadas.

- Garantir que as nao conformidades sejam corrigidas em tempo habil.
Colaboradores

- Cumprir rigorosamente os procedimentos descritos neste programa.

- Utilizar corretamente os vestiarios e sanitarios, mantendo organizag¢ao e higiene.

- Comunicar imediatamente ao RT ou ao responsavel qualquer irregularidade ou ndo conformidade
observada.

- Participar dos treinamentos e aplicar os conhecimentos adquiridos na rotina diaria.
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04  RESPONSABILIDADES

MATRIZ RACI

PROCESSO

RT

RESPONSAVEL

PROPRIETARIO

COLABORADORES

Elaboracao e revisao
do programa

Implantacao dos
procedimentos

Treinamentos
periddicos

Cumprimento das
normas e diretrizes

R/

Disponibilizacao de
recursos

Monitoramento da
efetividade dos proc.

Higienizagao e uso
adequado dos
vestidrios/sanitarios

Comunicacao de nao
conformidades

LEGENDA

R

(Responsavel): quem
executa a tarefa.

autoridade final sobre a

quem tem

decisao.

quem deve ser
consultado antes

I
(Informado):
guem deve ser
comunicado sobre
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AGROINDUSTRIA JOTTI PAC 03

VESTIARIOS E SANITARIOS

05  DEFINICOES

Boas Praticas de Fabricacao (BPF)

Conjunto de procedimentos higiénicos, sanitarios e operacionais aplicados em todas as etapas do
fluxo de producao desde a obtencdo de ingredientes e matérias-primas até a distribui¢cdao do
produto final com o objetivo de assegurar a qualidade e a seguranca dos alimentos.

Contaminacao - Presenca de substancias ou agentes estranhos de origem bioldgica, quimica ou
fisica, considerados nocivos ou ndo a satide dos consumidores.

Contaminacado Cruzada - Ocorréncia de contaminacdo resultante do contato indevido entre
insumos, superficies, ambientes, pessoas ou produtos contaminantes.

Limpeza - Operacdo destinada a remocdo fisica de residuos de alimentos, substancias minerais
e/ou organicas, além de outras sujidades que possam comprometer a qualidade e seguranca dos
produtos. A limpeza é a etapa inicial e indispensavel para a higienizacao eficaz das instalacdes,
equipamentos e utensilios.

Sanitizacao - Procedimento que envolve a aplicacdao de agentes sanitizantes, com o objetivo de
reduzir a carga microbiana a niveis aceitaveis, garantindo condi¢cdes adequadas de higienizacao.
Higienizagao - Processo que combina a limpeza com a sanitizacdo, visando reduzir a carga
microbiana presente em superficies, utensilios e equipamentos a niveis que ndo representem risco
a saude ou a qualidade dos alimentos. A higienizacdo garante condi¢cbes adequadas de seguranca,
prevenindo a deterioragdo e a contaminacdo dos produtos.

Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - PPHO

Conjunto de procedimentos documentados, desenvolvidos, implantados e monitorados, que
estabelecem a rotina operacional para prevenir contaminacao direta ou cruzada e evitar a
adultera¢do dos produtos. O PPHO assegura a qualidade e integridade dos alimentos por meio da
aplicacdo sistematica de praticas de higiene antes, durante e apds as operacdes industriais,
garantindo conformidade com requisitos legais e sanitarios.

Equipamento de Protec¢ao Individual - EPI

Dispositivo ou acessorio de uso exclusivamente pessoal, destinado a proteger a integridade fisica e
a saude do colaborador durante a execucao de suas atividades. Deve ser fornecido pelo
estabelecimento, utilizado corretamente pelo trabalhador e mantido em condi¢des adequadas de
uso, conforme normas regulamentadoras de seguranca e saude no trabalho.
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06 NAO CONFORMIDADES (NC) E ACOES CORRETIVAS

NAO CONFORMIDADES E ACOES CORRETIVAS

NAO - QUANDO? REGISTRO / Evidéncia de
ACAO CORRETIVA RESP. 5
CONFORMIDADE When? DOCUMENTO Correcgdo
Promover imediatamente | . , . .
Deficiéncia das condicdes | AMETE G empre que | COaPorader Checklist de Relatério assinado +
higidni a limpeza e sanitizacao dentificado da L .
igiénicas . L
8 das areas afetadas. higienizacdo higienizacao fotos
Reorganizar o setor
A N ~ I ;
Deficiéncia na organizacao conforme padr&es Sempre que Colaborador Registro de L ‘e
q belecidos ( dentificado da . Relatério fotografico
0 setor estabelecidos (layout, . higienizacao ocorréncia
armazenamento, fluxo)
Colaborador
Deficiéncia na Agendar e realizar reparo P )
gendar € reatizal Tepare | ¢ mpre que da , Relatério técnico pésH
manutencdo das técnico; sinalizar area até . manutengdo | Ordem de servigo
. N N ; necessario. reparo
instalacdes correcdo concluida. Ou empresa
responsavel

PAGINA 08
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07  REGISTROS

PLANILHAS DE CONTROLE

IDENTIFICACAO ARMAZENAMENTO [ARQUIVO

CcODIGO

Controle das Condicdes Sanitarias dos Vestiarios n
Local / Digital 12 Meses

PAC 03 PL 01 .
e Sanitarios

PACO03 PL02 |Registro da Manutencdo Preventiva Local / Digital 12 Meses
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08  HISTORICO DO DOCUMENTO

DATA ALTERACAO REALIZADA VERSAO

Revisdo das planilhas de controle do PAC, atualiza¢do de

29/11/2023 . ) V1.0
dados e alteracdo no modelo das planilhas.

Reformula¢do dos PACs, com alteracao do modelo e

10/09/2024 L . N V1.5
reorganizacdo das informacdes.

Revisdo e atualizacdo do PAC 03 - Vestiarios e Sanitarios,

incluindo melhorias nas se¢des de objetivo, aplica¢ao,

24/02/2026 L N . ~
responsabilidades, defini¢cdes, ndao conformidades e acbes

corretivas.

Revisdo do Documento

Este documento deve ser revisado a cada doze (12) meses, contados a partir da revisao vigente, ou
sempre que houver necessidade de atualizagdo decorrente de altera¢gdes nos processos,
equipamentos, legislaces aplicaveis ou requisitos de qualidade e seguranca.

A revisao deve ser registrada no Historico do Documento, garantindo rastreabilidade e

conformidade com os padrdes de gestao da qualidade.
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09  VERIFICACAO DO DOCUMENTO

O Que? Como? Quando? Quem? REGISTRO /
Item Verificado Método de Verificacdo Periodicidade Responsavel DOCUMENTO
PACO03 PLO1

Condic6es sanitarias

Inspecdo visual e
checklist de

Semanalmente

Colaborador da

PL 01 - Controle das

dos vestiarios e . higienizacao Condig¢des Sanitarias
o conformidade

sanitarios

PAC0O3 PLO1

Cumprimento das
operac8es descritas no
PAC

Conferéncia
documental e
inspecdo das rotinas

Mensalmente

Responsavel Técnico
(RT)

PL 01 - Controle das
Condig¢des Sanitarias

PAC03 PLO2

Manutencao preventiva
das instalacBes

Inspecdo visual e
registro de

ocorréncias

Mensalmente

Colaborador da
manutencdo / RT

PL 02 - Registro da
Manutencao

Preventiva
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10 APROVACAO DO DOCUMENTO

AGROINDUSTRIA JOTTI

VESTIARIOS E SANITA

PACO03

RIOS

Este documento foi revisado e aprovado pelos responsaveis abaixo, garantindo sua

conformidade com os requisitos legais, técnicos e de qualidade estabelecidos.

Rodrigo Cavalheri Carli
Médico Veterindrio CRMV/RS 13215
Constantina - RS, 24 de Fevereiro de 2026.

r

N

Carimbo

Responsavel Técnico - RT

Alcir Jotti
CPF 929.694.100-87 - IE 032/1049268

Constantina - RS, 24 de Fevereiro de 2026.

Carimbo

Responsavel pelo Estabelecimento

Cibeli Grade Vila
Meédica Veterindria CRMV/RS 12238

Constantina - RS, 24 de Fevereiro de 2026.

h

r

Carimbo

Veterinaria do Servico de Inspecdo Municipal SIM




